
CINZIA BALZA 
curriculum vitae 

 

Informazioni personali 
 

Data di nascita: Voghera il 28 Maggio 1967 

Indirizzo: Via Retorbido, 23 – 27050 Codevilla (PV) 

Telefono: 0383/73614  – Cellulare: 333-3382088         

Email: cinziabalza@hotmail.com 

Codice Fiscale: BLZCNZ67E68M109O 

 

Esperienza professionale  
 

• Dal  2010 ad oggi 

Datore di lavoro: ERSAF Via Pola, 12 – 20124 Milano 

Ente strumentale della Regione Lombardia 

Settore: Struttura Attuazione Programmi Regionali e Comunitari 

Principali mansioni: Misura 111” Formazione, informazione e diffusione della conoscenza” del Psr 2007-

2013: valutazione progetti presentati e istruttorie iniziali ai fini dell’ammissione a 

finanziamento,predisposizione graduatorie domande ammissibili, monitoraggio  iter procedimentale 

delle domande, controlli in loco, controllo tecnico- amministrativo e documentale delle richieste di 

pagamento del contributo e redazione verbali di chiusura; predisposizione elenchi di liquidazione e invio 

ad OPR 

 

• Da Gennaio 2009 al 2010 

Datore di lavoro: ERSAF Via Copernico 38 – 20125  Milano – Sede di servizio Torrazza Coste (PV) 

Ente strumentale della Regione Lombardia 

Settore: Struttura Valorizzazione della risorsa suolo, sistemi informativi e coordinamento azienda 

vitivinicola 

Principali mansioni: Implementazione e aggiornamento piattaforma Susap un sistema innovativo per 

l’uso sostenibile dei fitofarmaci. SuSAP è un sistema di supporto alle decisioni che permette di valutare il 

rischio ambientale dei prodotti fitosanitari a differenti scale di studio, in accordo con le attuali politiche 

europee e nazionali (Direttiva Uso Sostenibile dei Pesticidi - 2009/128/CE e Direttiva Macchine Irroratrici 

2009/127/CE).A scala territoriale (regionale e locale) SuSAP consente agli organismi preposti al 

monitoraggio ambientale di valutare la vulnerabilità delle acque sotterranee a specifici agrofarmaci. 

Monitoraggi in campo sui Giallumi della vite, raccolta campioni e redazione report finali 

• Da Gennaio 2004 a Dicembre 2008 

Datore di lavoro: ERSAF Via Copernico 38 – 20125  Milano – Sede di servizio Torrazza Coste (PV) 

Ente strumentale della Regione Lombardia 

Settore: Struttura Vigilanza e Qualità dell’Agroalimentare 



Principali mansioni: Vigilanza e controllo sugli Organismi di Certificazione dell’agroalimentare che 

operano nel territorio lombardo, in particolar modo sui prodotti regolamentati a livello nazionale e 

comunitario ( dop-igt-stg, agricoltura biologica, etichettatura carni facoltativa ed obbligatoria, 

ortofrutta). 

 

• Da Ottobre 1995 assunzione con contratto a tempo indeterminato 

Datore di lavoro: C.I.VI.FRU.Ce.  Centro Incremento Viticoltura Frutticoltura e Cerealicoltura - Fraz. 

Riccagioia – Torrazza Coste (PV) 

Dal  2002 a seguito di un accorpamento con altri Enti regionali, la denominazione dell’Ente è cambiata in 

ERSAF 

Ente strumentale della Regione Lombardia 

Settore: Laboratorio di Analisi chimico – fisiche. 

Principali mansioni: Tecnico di laboratorio. Analisi chimico-fisiche dei vini della Camera di Commercio 

della Provincia di Pavia per l’attribuzione della DOC. 

 

 

Istruzione e formazione 

 

• 10 e 15 Aprile 2013  ( n. 12 ore) 

Corso “ Le procedure di controllo e sanzione per la corretta erogazione dei fondi comunitari per lo 

sviluppo rurale”   

Istituto di istruzione o formazione:  EupolisLombardia  Istituto Superiore per la ricerca,la statistica e la 

formazione  -  Milano 

 

• 21 Novembre 2012  ( n.8 ore) 

Azione formativa “ Agricoltura,alimentazione ed EXPO 2015”  

Istituto di istruzione o formazione:  Regione Lombardia  - Milano 

 

• 7 e 13 Ottobre 2009   ( n.16 ore) 

Corso “ Applicazione Direttiva Nitrati”  

Istituto di istruzione o formazione: Regione Lombardia – Milano 

 

• 2008 

Tirocinio Corso Fitosanitario in accompagnamento agli Ispettori di riferimento: 

Istituto di istruzione o formazione: Regione Lombardia – Milano 

 

- n. 3  Giornate Ortomercato di Milano     

- n.3   Giornate certificazione import – Aeroporto di Malpensa    

- n. 2  Giornate certificazione export  presso riserie di  Pavia        

- n. 4  Giornate passaporto/ visite aziendali       

- n. 5 Giornate monitoraggi lotte obbligatorie              

- n. 3 Giornate Analisi di laboratorio (ricerca nematodi su riso) presso laboratorio di Pavia                                  

 

• Marzo e Maggio 2008  ( n. 12.5 giornate) 



Percorso di formazione/accompagnamento in materia fitosanitaria : Moduli 1-2-3-4   Modulo 5                                                                                                             

Istituto di istruzione o formazione:  D.G.A.  Milano                                                                                                                                        

                                                          

• 15 Marzo - 2 Maggio – 23 Luglio 2007 

Formazione inerente il settore Fitosanitario 

Istituto di istruzione o formazione:  D.G.A.  Milano             

Principali materie oggetto dello studio : 15.03.07 Giornata di studio sui Giallumi della vite; 

 02.05.07 Corso formazione Sharka delle drupacee; 

23.07.07 Giornata di formazione e monitoraggio Flavescenza dorata in accompagnamento  

ai tecnici Ufficio Fitosanitario di Pavia                       

 

• Dal 23 al 25 Gennaio 2006 

Corso per tecnici ispettori in agricoltura biologica 

Istituto di istruzione o formazione:  CEPAS e I.Re.F. (Istituto Regionale di Formazione) Milano 

Principali materie oggetto dello studio : Norme internazionali, comunitarie, nazionali e regionali 

sull’agricoltura biologica; requisiti ed evidenze del Reg.CEE2092/91; Norme di sistema di gestione UNI EN 

ISO 9000 e UNI EN 45011; svolgimento di un audit. 

Qualifica conseguita : Tecnico ispettore in agricoltura biologica 

 

• Da Settembre a Novembre  2005  ( n.72 ore ) 

Corso “ Controlli e vigilanza in agricoltura biologica” 

Istituto di istruzione o formazione:  I.Re.F. Milano 

Principali materie oggetto dello studio: Reg.CEE 2092/91 interpretazione omogenea e campo di 

applicazione ; produzioni vegetali e animali; preparazioni alimentari, etichettatura , importazioni,misure 

di controllo e tracciabilità. 

Attestato di partecipazione 

 

• 5 – 16 Settembre 2004   ( n. 16 ore ) 

Corso “ Rintracciabilità su misura: corso pratico per l’applicazione nelle aziende” 

Istituto di istruzione o formazione:  Certiquality – Istituto di certificazione della qualità – Milano 

Principali materie oggetto dello studio: obiettivi, modelli e metodi della rintracciabilità; case studies; 

certificazione; gestione dei flussi informativi; problemi di marketing, costi e benefici della rintracciabilità. 

Attestato di partecipazione 

 

• Dal 17 al 21 Novembre 2003  ( n. 40 ore) 

Corso “ Valutatori sistemi di gestione per la qualità” 

Istituto di istruzione o formazione:  Certiquality – Istituto di certificazione della qualità – Milano 

Principali materie oggetto dello studio: Norma ISO 9001:2000; il Manuale della qualità; gestione e 

realizzazione dell’audit; i documenti della qualità; casi studio; certificazione e accreditamento; ISO 

17025. 

Attestato di partecipazione 

 

 

 

 



• Ottobre 2003 ( n.56 ore) 

Corso “ Vigilanza, tracciabilità e sicurezza nel settore agroalimentare” 

Istituto di istruzione o formazione:  I.Re.F. Milano 

Principali materie oggetto dello studio: Reg. CEE 178; rintracciabilità di prodotto e di filiera; aspetti 

normativi. 

Attestato di partecipazione 

 

• Da Febbraio 2003 a Dicembre 2003 

MASTER Universitario in SCIENZE DELL’ANALISI SENSORIALE DEGLI ALIMENTI 

Master Universitario di I livello con crediti 

Istituto di istruzione o formazione: Università Cattolica del Sacro Cuore di Piacenza 

Principali materie oggetto dello studio: viticoltura; enologia; psico-fisiologia degli organi di senso; 

tecniche di analisi sensoriale di varie matrici alimentari; marketing; i principali test usati in A.S.; 

nutrizione e tecnica degli abbinamenti; la valutazione degli alimenti; statistica per la raccolta ed 

elaborazione dei dati; stage di formazione presso un’azienda; stage presso l’Universitè du Vin di Suze La 

Rousse. 

Qualifica conseguita : Panel leader 

 

• Dal 22 Marzo al 23 Giugno 2001 ( n.120 ore) 

Corso di formazione specialistica in “ Legislazione alimentare e difesa igienico sanitaria e qualità degli 

alimenti “. 

Istituto di istruzione o formazione: organizzato presso C.I.Vi.Fru.Ce. Centro formazione Riccagioia (PV) - 

Regione Lombardia 

Principali materie oggetto dello studio: Codex Alimentarius; organizzazione del controllo sanitario del 

prodotto primario; le strategie nell’ottica della tutela igienico-sanitaria degli animali e della salvaguardia 

ambientale; aspetti giuridico-legislativo con riferimento all’ambito penalistico e amministrativo e della 

disciplina alimentare; il Libro Bianco e prospettive di evoluzione della legislazione alimentare. 

Attestato di partecipazione 

 

• 2000  ( n.32 ore) 

Corso teorico pratico “ Strumenti diagnostici avanzati in patologia vegetale. Virus, viroidi e 

Citoplasmi.” 

Istituto di istruzione o formazione: Fondazione per le biotecnologie Torino. 

 

• Dal 19 Maggio al 30 Giugno 1999 

Corso avanzato di “ Degustazione vini” 

Istituto di istruzione o formazione: organizzato presso C.I.Vi.Fru.Ce. Centro formazione Riccagioia (PV) - 

Regione Lombardia 

Principali materie oggetto dello studio: tecniche di degustazione vini, origine e peculiarità di alcuni 

vitigni. 

Attestato di partecipazione 

 

• Da Febbraio ad Aprile 1998 ( n. 80 ore ) 

Corso del Fondo Sociale Europeo “ Impronte di Regioni: esperienze di produzione e 

commercializzazione del tipico a confronto”. 

Istituto di istruzione o formazione: Centro ITARD di Milano organizzato presso C.I.Vi.Fru.Ce. Centro 



formazione Riccagioia (PV) 

Principali materie oggetto dello studio: prodotti tipici, loro valore, tecniche di produzione e marketing. 

Visita studio in Bourgogne. 

Attestato di partecipazione 

 

• 1998 

Moduli del MASTER in Analisi Sensoriale degli Alimenti 

Istituto di istruzione o formazione: Università Cattolica del Sacro Cuore di Piacenza 

Principali materie oggetto dello studio: “Tecniche e metodi di A.S.”; “Metodi di valutazione in uso per 

bevande ed alimenti”; “ Tecniche viticole e loro influenza sul profilo sensoriale del vino “; “ Nutrizione e 

tecnica degli abbinamenti”. 

Attestati di partecipazione ai singoli moduli ( n.5) 

 

• 1998  ( n..24 ore) 

Corso di formazione teorico-pratico e di aggiornamento professionale “ Analisi microbiologiche delle 

acque potabili” 

Istituto di istruzione o formazione:  ABAS Ordine Nazionale dei Biologi- Verona. 

 

• 1997 ( n.80 ore) 

Corso di “Laboratorio di Virologia per tecniche di diagnosi sierologia.” 

Istituto di istruzione o formazione: Istituto di Patologia Vegetale Università Statale di Milano. 

Principali materie oggetto dello studio: preparazione campioni da sottoporre a test Elisa e lettura test 

 

• 1994 

Borsa di Studio semestrale 

Istituto di istruzione o formazione: presso C.I.Vi.Fru.Ce. Centro formazione Riccagioia (PV) - Regione 

Lombardia 

Principali materie oggetto dello studio e di lavoro: esecuzione di analisi di laboratorio sui mosti dei vini, 

nell’ambito del progetto “ Curve di maturazione delle uve in Oltrepo Pavese” 

 

• Aprile 1994 ( prima sessione) 

Abilitazione professionale 

Istituto di istruzione o formazione: Università degli Studi di Pavia 

Esame scritto e orale per il conseguimento dell’abilitazione professionale e successiva iscrizione all’ Albo 

dell’Ordine dei  Biologi. Tuttora si mantiene l’iscrizione all’Albo. 

Qualifica conseguita : Biologo 

 

• Anno Accademico 1992/1993 

Istituto di istruzione o formazione: Università degli Studi di Pavia 

Principali materie oggetto dello studio: matematica; fisica; chimica inorganica ed organica; fisiologia; 

anatomia comparata; botanica; istologia; citologia; zoologia; prove di laboratorio. 

Qualifica conseguita : Laurea in Scienze Biologiche 

 

• Anno Scolastico 1985/1986 

Istituto di istruzione o formazione: Istituto Tecnico Agrario “C.Gallini” di Voghera (PV) 

Principali materie oggetto dello studio:  matematica; chimica; fisica; agricoltura; botanica; scienze; 



 

                      

zootecnia; contabilità; meccanica; topografia; disegno tecnico; estimo. 

Qualifica conseguita : Diploma di Perito Agrario 

 

 

Altre informazioni 

 

Competenze ed esperienze: 

 

• Esperienza come componente della Commissione Regionale di Degustazione Vini in vari progetti, 

quali : “ Selezione clonale” per la valutazione di tipicità e caratteristiche organolettiche dei vini 

derivanti da vari cloni del territorio lombardo; “ Revisione ed aggiornamento della piattaforma 

ampelografia”, consistente in degustazioni di 10 vitigni micro vinificati da Enti preposti delle 

Province di PV, MN, SO, BS. Anni dal 1997al 2003 

 I risultati di tali sperimentazioni sono stati presentati  all’Enoteca Italiana di Siena il 01/06/2000 al 

Convegno “ La valorizzazione dei vini italiani di qualità”nell’ambito della Settimana dei Vini 

 

• Collaborazione nella costituzione, addestramento e funzionamento di un panel di analisi 

sensoriale degli alimenti, da utilizzare quale strumento pubblico nella valutazione organolettica 

degli alimenti. 

Centro C. Gallini – Regione Lombardia . Anno 2001 

 

• Selezionatrice di vini e prodotti tipici spagnoli da immettere sul mercato nazionale. Fiera di 

settore “ Alimentaria” Barcellona – Marzo 2004 

 

• Partecipazione in qualità di relatore al Seminario della Provincia di Pavia: “ Alle radici dei sapori; il 

valore aggiunto del prodotto tipico nella terra pavese”. Titolo relazione: “ La garanzia di qualità 

dei prodotti tipici pavesi e la loro promozione nell’agricoltura lombarda”. 

Certosa di Pavia 03/12/2005 

 

• Docente di “ Analisi sensoriale e accostamento cibo-vino”. presso Istituto Professionale Cossa di 

Pavia 

N. 26 ore di docenza nel 2006 

 

Conoscenze linguistiche: Inglese – livello medio 

 

Conoscenze informatiche: sistemi operativi windows IXP , microsoft office 

 

 

 

 


